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Titulo: El mapa de alimentos espaiioles

Resumen

A través de un mapa culinario, queremos compartir con los profesores y alumnos que
atienden al taller de Espaiiol, las caracteristicas gastronomicas de algunos platos de diversas
regiones de Espaiia, tales como el pulpo a la gallega, el ternasco de Aragon, la paella valenciana y
el gazpacho andaluz. Ademas, adjuntamos también recetas para ofrecer a los presentes métodos
de elaboracion, para que todos puedan hacer y degustar auténticos platos tradicionales de Espaiia,
sin tener que ir al extranjero. Desde los ingredientes, los condimentos hasta los métodos de
preparacion, podemos conocer la diversidad del clima y geografia, asi como las ricas y diferentes

caracteristicas culturales de Espaia.

Biodata

Veronica Pohsuan Liu

Soy Liu Pohsuan v mi nombre espafiol es Veronica. Soy estudiante del
primer curso del Departamento de Espariol de la Universidad de Tamkang. Para
comprender mejor los matices culturales del mundo hispanico, participo en este

evento y quiero hacer intercambio de opiniones con todos vy enriquecerme.

Elvira Jiaying Yu

Soy Yu Jiaying y mi nombre espaiiol es Elvira. Soy estudiante del primer
curso del Departamento de Espariol de la Universidad de Tamkang. Estoy muy
agradecida por esta oportunidad de participar en este taller. Mi objetivo es
acumular mas experiencias relacionadas con el idioma de espafiol v aprender

conocimientos v habilidades.
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